Capaciteitsslag
bij De Koning

Waar De Koning Vlees ooit trots was op 1000 kilo soepballen per dag, zijn ze nu

op weg naar de productie van 1000 kilo ballen per uur, die in Nederland en de rest

van Europa worden afgezet. Afnemers zijn maaltijdproducenten, restaurants en

slagerijen en dat is passend bij de historie van het 107 jaar oude bedrijf met het

predicaat hofleverancier.
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jes kip. ham en veel andere ingredienten voor maaltijdpro-

ducenten. Aan restaurants fevert het bedrijf naast geporti
oneerd vers viees cok hamburgers, spiesen, onibijispek, hammen,
spareribs, gehaktballen en meer. De laatste jaren kende De Koning

N aast de balletjes produceert De Koning ook blokjes en staal-

verbeterd.” En dus ging De Koning op zoek naar een oplossing.
Vemag Nederland was een van de partijen aan de onderhande:
lingstafel. Relatief Iaat in het traject en er moest enige scepsis
overwonnen worden. Dat dit lukte, blijkt wanneer De Koning, voor-
afgaand aan de installatie van de ballenlijn een Vemag vuimachine

een grote groei in scepballen, vertelt
Asjan de Koning, achterkleinzoon van
de De Koning die in het Zuid-Holland-
se Rijsoord in 1910 de eerste slagerij

De Koning opende.

Vacuiimvuller brede
oplossing

De groeende viaag naar ballen en
balletjes dwong Arjan De Koning op
z0ek te gaan naar een oplossing. “De
vorige machine draaide al een jaar of
twintig en bestond vit veet afzonder
lijke bewegende delen. In die tijd zijn
de eisen op het gebied van hygiene
veel sirenger geworden, maar 0ok
zijn de mogelijkheden op het gebied
van onderhoud, instellen, wigzigen
én natuurlijk de snelheid gigantisch
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VEMAG

vemag Nederland Is zelfstandig leveran-
cler en Installateur van Vemag en werkt
nauw met g In land.
onlangs Is de Nederlandse vestiging ver-
hulsd naar Gasstraat Oost 28 In 0ss. Het
Dultse Vemag heeft als eerste machine-
leverandier voor de voedingsmiddelen-
Industrie in Dultsland een testfadilitelt
met EU-registratie. Dit betekent dat
producten vanuit het testcentrum met de
zelfde hoge kwalltelts- en hyglene-elsen
geproduceerd worden. Tevens kunnen
eindkianten zo hun (nleuw) ontwikkelde
producten ulzetten bi) testpanels of direct
bij eind Dit bespoedigt het
hele ontwikkelingsproces voor de klant.

aanschaft voor een andere lijn.

Kennis van machines en product
De Koning: "Wanneer we vervangen, dan
doen we het goed. Dat is al jaren onze
visie. Vanzelfsprekend hebben wij met
meerdere aanbieders gesproken en festen
gedaan. Vemag heeft goed laten zien wat
hun kracht is. Die zag je terug in de manier
wazarop de testen werden georganiseerd
en welke kennis Erik van Roekel van
Vernag bij het traject haalde.”

Vernag bereidde de test minutieus voor.
Daags voor de test werd de apparatuur

al geinstalleerd en getest. “Niet alleen
onze machine bepaalt het resultaat, maar
de combinatie van de apparatuwr en het
product. Daarom hebben wij niet alleen
onze technische advisewrs, maar ook onze

vleestechnologen bij het proces befrokken. Temperatuwr van het
product, consistentie van de vieespasta, alles is van belang voor het
eindresultaat”, verteit Erik van Roekel salesmanager bij Vemag. “Wij
vinden dat we meer verkopen dan vs.”

Ervaring gebruiken

Vemag leverde een vacoumvubler met daarbij een eigen cotwerp
voorzetmachine die moest communiceren met de vulmachine en
moest passen in de beschikbare ruimte. De designaideling boog
zich over een ontwerp dat binnen de bestaande constructie paste.
In januari van dit jaar plaatste Vernag de eerste vulbus en in april
werd de ballenlijn geinstalleerd.

“Wij staan altijd op afname bij de fabriek, waarbij een delegatie van
het bednijf inclusief operators. naar ons toekomt’, legt Van Roekel
uit. "Hiermee verdwijnt vaak eveniueel koudwatervrees bij de ope
rators. Ook zien 73j vanwege hun kennis en ervaring vaak nog wat
puntjes die net iets beter kunnen. Zo was er corspronkelijk slechts aan
een zijde een waterstraal die de snijplaten schoonhield. Naar aanlei
ding van het bezoek van de operators hebben wij dat aangepast.”

Ruggegraat
Voor een soepele overgang, zonder hinder voor de afnemers, is
een voorraad balletjes opgebouwd voor anderhalve week. In deze

fijd zijn alle testen gedraaid en is 80 procent van de recepten inge
voerd. De Koning: “Er was een goede samenwerking. Ock fijdens de
testweek van de installatie was er zowel fechnisch als producttechnisch
personeel aanwezig. Zij hebben hun complete kennis en kunde ter
beschikking gesteld, wat ik heel sterk vind. Vernag ging er nooit vanuit
dat het ‘wel goed zou komen”” Ook nu. maanden na de installatie, is er
nog contact tussen Vemag en operators van De Koning. “Er word me
nog regelmalig geviazagd mee te denken over recepten en verbeterine
gen Daarom is het ook zo belangrijk dat operators in het hele proces
worden betrokken. ij zijn de ruggengraat van de productie”

Resultaat

Terugblikkend is De Koning tevieden. “We hebben meerdere pro-
blemen getackeld met deze investering. We zijn een stuk minder
kwetsbaar als het gaat om productverontreiniging er is geen
continue controle meer nodig, vanwege het eenvoudige ont-
weip van de machine. Omsteltijden zijn teruggebracht, evenals
reinigingstijd en opbouwtijden. Met deze stap zijn we ingericht
op de toekomst. We gebruiken nog niet de volledige capaciteit,
omdat andere onderdelen van de productie daar nog niet op zijn
ingericht. Maar we kunnen dus eenvoudiger nog een stap ma-
ken. Al met al zijn we ruim een jaar samen onderweg geweest.
Maar dat geeft niet. Zo'n traject doe je zo goed mogelijk. Niet zo
snel mogelijk.” 2
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